
Le c lass ique tartare de bœuf  
ou

 Velouté Dubarry,  f i let  d ’hu i le  de po i reau

Bal lot ine de vola i l le
ou

C rozets  façon r isotto ,  cèpes et  comté

LUNDI
ENTRÉE

PLAT

Tarte c i t ron
ou

Salade de f ru i ts  f ra is

DESSERT

MARDI
La fondue su isse “moit ié  -  moit ié”

salade verte et  assort iment  de
charcuter ies  maisons

DESSERT
F ramboise en t rompe l’oe i l

ou
Salade de f ru i ts  f ra is

MERCREDI
ENTRÉE

Potage de légumes à la  paysanne
ou

 Carpaccio  de betteraves et  sard ines ,
crème légère

PLAT
Tourte de vola i l le  et  son jus

ou
Ravio le  ouverte de boeuf  conf i t

Dessert  chocolat
ou

Salade de f ru i ts  f ra is

DESSERT

JEUDI
ENTRÉE

Soupe à la  tomate ,  gr i l led cheese
ou

Terr ine du chef,  condiments  ac idulés

Magret  de canard basse température sauce
ai l  no i r

ou
Pavé de saumon Bømlo sauce à l’ose i l le

PLAT

Pavlova
ou

Salade de f ru i ts  f ra is

DESSERT

Menu enfant :  demi  port ion ou al ternat ives 

VENDREDI
ENTRÉE

Saumon gravlax Bømlo et  son beurre
fumé

ou
Taqui tos de vola i l le ,  salsa verde

P ièce de boeuf  sautée ,  sauce po ivre
ou

Poisson selon arr ivage,  sauce 
mangue -  c i t ron vert

PLAT

Myrt i l le  en t rompe l’oe i l
ou

Salade de f ru i ts  f ra is

DESSERT

SAMEDI
Raclette  en buf fet ,  assort iments  de

charcuter ies  maison ,  salade,  pommes de
terre et  condiments

DESSERT
Omelette norvegienne 

ou
Salade de f ru i ts  f ra is

DIMANCHE
ENTRÉE

Velouté de pot i ron
ou

T imbale de lent i l les ,  emietté  de crabe

Sel le  de cochon de montagne,  beurre du
chef
ou

L ingu ine à la  b isque et  aux crevettes

PLAT

M i l le- feu i l le
ou

Salade de f ru i ts  f ra is

DESSERT

 Le menu peut  évoluer  selon l’ insp i rat ion du
chef  et  les  arr ivages du jour.


